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Pour plus de convwzallte nos assiettes a partager peuvent étre
servies de maniere désordonnées

Croquette de pied de cochon [La piece] 1.70

Croustillant de tapioca a la [La piece]
tomme de Rodez

1.80

Planche de charcuterie Tarnaise 9.50

Patatas frits | sauce piquante | paprika fumé 6

Salade | poulet croustillant | crotGitons 8.50

oeuf | aioli | anchois de Palamos  [En plat]16
tomme de Rodez rapée

Foie gras confit mi-cuit | condiment 15.50
pain brioché

Velouté de topinambour 8

chips & créme fumée

NEND DD CAEE 2

[Entrée | Plat | Dessert]

MEN D0 WD

[Entrée | Plat ou Plat | Dessert] 17
[Du lundi au vendredi hors fériés, quantité limitée]

MEND EAFANT

Sirop a l'eau
Le Petit Big Miral | frites
Creme glacée maison | chantilly

NOS PLATS

Le plat du midi 13
[Du lundi au vendredi hors fériés,
quantité limitée]

Poisson du jour 21

Petit épeautre comme un risotto aux 15
légumes du jour

Cuisse de canard confite chez nous 19
pommes de terre en persillade

Saucisse de cochon Mangalica 18
sauce charcutiere | purée au beurre

Le Big Miral | frites ou salade 18.50
[Burger de beeuf’| tomme de brebis

poudre de lard| pickles| sauce Miral]

Cordon bleu de veau 19.50

créeme a la tomme d’Aubrac | mesclun
frites

Gras double a la Montmiralaise 17.50
ISSICTTCOC TAONAGE (T CONOINENT o0
Créme brilée 7.50
Baba a4 '’Armagnac | creme fouettée 9
Poire belle Hélene 8.50
Mousse mascarpone | glace café 8
crumble cacao et Ratafia

Glaces et sorbets maison x[1|]2|3] 3.50]61]8

[Supplément chantilly] 1.50

Toutes nos viandes Sont issues de bétes nées, élevées et abattues en France.

TVA mcluse au taux réglementaire, prix nets en euros. Nos

plats sont fait maison.

La carte des allergenes est disponible sur demande.



