
À PARTAGER OU PAS 

[La pièce]  1.70

MENU ENFANT

PLAT ENFANT DU MOMENT

Toutes nos viandes sont issues de bêtes nées, élevées et abattues en France.
TVA incluse au taux règlementaire, prix nets en euro. Nos plats sont fait maison.

CRÈME GLACÉE MAISON | SAUCE
CHOCO |CHANTILLY

SIROP A L’EAU

12

des

C A F É - R E S T A U R A N T

CROQUETTE DE PIED DE COCHON

7.50

CROUSTILLANT DE TAPIOCA ET TOMME DE RODEZ [La pièce]  1.70

PLANCHE DE CHARCUTERIE TARNAISE [Grande] 15

SALADE | POULET CROUSTILLANT | TOMME DE RODEZ | COPPA

NOS PLATS CUITS AU FOUR À BRAISE

SAUCISSE DE COCHON MANGALICA D’ICI | JUS CHARCUTIER | TOMATE PROVENCALE MONTMIRALE | OIGNONS NOUVEAUX | PADRON   16.50

CUISSE DE CANARD CONFITE CHEZ NOUS | SUCRINE | POMMES DE TERRE A LA CENDRE RAVIGOTÉES    18.50

BIG MIRAL | FRITES OU SALADE   17.50
[Burger de boeuf | tomme de brebis | tomate | poudre de lard | “cornichon” pickles | sauce Miral]

FROMAGES DE SANDRINE ET ARNAUD   8

COUPE NECTARINE MELBA   8

MELON MARINÉ | “VINAIGRETTE” FRUITS ROUGES | YAOURT GLACÉ   8.50

GLACES ET SORBETS MAISON x[1|2|3]
[Supplément chantilly] 1

3.50 | 6 | 8

LE CASTELCHOC | SIPHON FOIN   7

NOS PATATES FRITS MAYONNAISE PIQUANTE [6 pièces] 5.50

7.50 [Grande] 15

POISSON DU JOUR ET LEGUMES D’ÉTÉ EN CASSOLE   19

UNE BOULE DE SORBET AU FRUIT DE SAISON ARROSÉE A L’EAU DE VIE DE L.CAZOTTES 5.50[2 cl]

MENU DU MIDI   18
ENTRÉE | PLAT OU PLAT | DESSERT  16

[Servi du lundi au vendredi, hors jours fériés]
[LE VERRE DE GAILLAC DU MOMENT]  4

DESSERTS

PAIN À LA TOMATE | CAILLÉ DU PIC | PESTO | ANCHOIS EXTRA 13

CÔTE DE BOEUF SIMMENTAL MATURÉE | VRAI JUS | FRITES | SALADE [100Gr] 9
[A Partager 40 min]


